
W&M548 LINKWOOD 15yo 2009/2024 xx.x% Cask#548130 ‘Sherry Finish PX’ 

W&M549 LINKWOOD 15yo 2009/2024 xx.x% Cask#548137 ‘Sherry Finish PX’ 

W&M550 LINKWOOD 15yo 2009/2024 xx.x% Cask#548141 ‘Sherry Finish PX’ 

 

Two years of finish in a very active first fill Pedro Ximenez hogshead truly enriched this Speyside single malt: 
its mineral and flowery style, fresh and agile, was perfectly complemented by the winey and fruity notes 
from the deep and luscious Spanish dessert wine. The acidity of the raisiny Pedro Ximenez well balances 
the honey sweetness: at the nose there is plenty of orange rinds, dried plums, peaches and a slightly sour 
note of balsamic vinegar. At the palate it’s complex, multifaceted: initially quite dry and tannic, then 
(especially with a drop of water) it loosens up. Citrusy, but also raisiny: then dried dates, chestnut honey, 
spicy oak, a darker touch of tea and aromatic herbs. The finale is very spicy, tight and lingering. 

Due anni di finish in un hogshead molto attivo di Pedro Ximenez di primo riempimento hanno veramente 
arricchito questo single malt dello Speyside: il suo stile minerale e floreale, fresco e agile, trova il suo ideale 
complemento nelle note vinose e fruttate del ricco vino da dessert spagnolo. L’acidità del Pedro Ximenez si 
sposa bene con il suo carattere mieloso: al naso c’è abbondanza di scorza d’arancia, prugne secche, pesche 
e una nota lievemente acidula di aceto balsamico. Al palato è complesso, sfaccettato: inizialmente piuttosto 
asciutto e tannico, poi (specialmente con una goccia d’acqua) si apre. Agrumi, ma anche tanta uvetta: e poi 
datteri, miele di castagno, spezie del legno, un tocco più scuro di tè ed erbe aromatiche. Il finale è molto 
speziato, teso e persistente. 

RETRO 

Two years of finish in a first fill Pedro Ximenez hogshead truly enriched this Speyside single malt. The acidity 
well balances the honey sweetness of the Pedro Ximenez: at the nose there is plenty of orange rinds, dried 
plums, peaches and a slightly sour note of balsamic vinegar. At the palate it’s complex, multifaceted: 
initially quite dry and tannic, then it loosens up. Citrusy, but also raisiny: then dried dates, chestnut honey, 
spicy oak, a darker touch of tea and aromatic herbs. The finale is very spicy, tight and lingering. 

 


